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ETT GRILLGALLER OCH EN GRILL FOR GRILLNING AV LIVSMEDEL. 

FSreliggande uppfinning avser ett grillgaller samt en 
5 grill innef attande grillgallret far grillning av 
livsmedel . 

Bakgrund 

Det ar allmant kant for alia som n&gon gang grillat 

10 livsmedel, s&som kott, att vatska som avges da livsmedlet 
grillas ger os och skapar uppflammande eldslagor dS 
vatskan, vanligtvis f ettinnehallande, fr&n livsmedlet 
hamnar pa en varmekalla, sasom en badd av glodande kol r 
lavasten eller liknande. FSrutom att ett omf attande csande 

15 kan upplevas som storande ar risken stor att eldslSgorna 
vidbranner och forstor livsmedlet. 

Av detta skal ar grillar och grillgaller forut kanda 
genom ett flertal patentskrif ter, sasom exempelvis US-A- 
5,237,914 och US-A-5, 437 , 221, vilka innefattar galler med 

20 ett ovre gallerparti som uppbar livsmedlet och ett undre 
gallerparti innefattande f ettuppsamlande och f ettavledande 
rannor placerade under spalterna hos det 6vre 
gallerpartiet och helt tacker spalterna s& att allt fett 
kan uppfangas i rannorna. Emellertid ar den stora 

25 nackdelen med dessa galler att livsmedlet ej blir grillat 
utan snarare stekt/uppvarmt p.g.a. att de f ettuppsamlande 
och fettavledande rannorna hindrar direkt kontakt av 
varmestr&lningen fran varmekallan till livsmedlet vilket 
icke ger onskad grillad smak och kvalitet. Dessutom branns 

30 fettet i rannorna vilket skapar os och avsattningar i 
rannorna. 
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SfcsdogosrolsQ for uppf inningon 

Ett syfte med foreliggande uppfinning ar att 
astadkomma ett grillgaller och en grill som Stminstone 
delvis eliminerar de nackdelar som ar fSrknippade med 
5 anordningar enligt teknikens st&ndpunkt. Ett ytterligare 
syfte ar att astadkomma ett grillgaller och en grill som 
ger en onskad grillad smak och kvalitet pi livsmedlet, och 
dar samtidigt uppflammande lSgor och os till stor del 
elimineras tack vare att avgiven vatska fran livsmedlet i 

10 stor utstrackning bortfSres. 

Detta syfte uppnas med ett grillgaller avsedd att 
anvandas i en grill eller liknande anvandning for 
grillning av livsmedel enligt foreliggande uppfinning 
sasom definieras i patentkravet 1, vilken innefatzar i 

15 endast ett utbredningsplan vasentligen parallellt 
anordnade rannor avsedda att avleda f ett-innehallande 
vatska som aviagsnas fran livsmedlet under grillningen, 
att tva intill varandra angransande rannor ar inrattade pa 
avst&nd fr&n varandra bildande en spalt inom intervallet 

20 fran ca 1 mm upp till ca 10 mm och att spalten i 
utbredningsplanets tvargSende riktning ar inrattad att 
medge citminstone huvudsakligen ostbrd genomstrSmning av 
varmestr&lning fran en varmekaila, genom spalten, till ett 
av grillgallrets rannor uppburet livsmedel vid grillning. 

25 En fordel med denna losning enligt foreliggande 

uppfinning ar att den vatska, vanligen f ett-inneh&llande, 
som avges fran livsmedlet till storsta del uppsamlas i 
gallret i de rannor som uppbar livsmedlet och endast 
obetydliga mangder vatska passerar den relativt smala 

30 spalten, samtidigt som livsmedlet genom spalten och det 
fria utrymmet har direkt kontakt med den fr£n varmekallan 
alstrade varmestrSlningen under grillningen, vilket 
astadkommer en verklig grillningskvalitet och grillsmak. 
En ytterligare fOrdel ar att f6religgande uppfinning 
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eliminerar behovet av under liggande, vatskeuppsamlande 
lager av rannor sAsom beskrivs enligt teknikens 
standpunkt. Vatskeuppsamlingen fungerar andi, trots 
avsaknaden av ett undre lager av rannor, och samtidigt 
5 &stadkommes aven ett onskat grillat resultat. En 
ytterligare fOrdel med fSreliggande uppfinning ar att fett 
ej borjar brinna eller branns fast i rannorna eftersom 
livsmedlet ar placerat pa och i kontakt med rannorna, 
varvid livsmedlet reducerar temperaturen pk rannorna och 

10 fettet som uppsamlas dari. 

Det har i experiment overraskande visat sig att 
spaltens bredd mellan de parallellt anordnade rannorna ar 
en kritisk parameter f5r att uppna den onskande 
grillningskvaliteten, vilket ej uppstar om spalten ar far 

15 smal eller om livsmedlet uppburet av gallret via spalten 
ej har direkt kontakt med varmestr&lningen . Omfattande os 
och risk for vidbrannande grillning sker da alltf5r stor 
andel vatska fr£n livsmedlet avges i spalten och hamnar pk 
varmekallan, vilket uppstSr om spalten ar fttr bred. 

20 Lampligen ar spalten inom intervallet frSn ca 3 mm upp 
till ca 9 mm och f oretradesvis frkn ca 4 mm upp till ca 8 
mm. Det sistnamnda intervallet har visat sig optimalt vad 
galler grillningskvalitet , smak och ger samtidigt ringa 
vatskeavgivande i spalterna. 

25 Aven rannornas bredd har visat sig vara en kritisk 

parameter. Bredden fSr heist ej overstiga ca 30 mm da 
bredare rannor gor att livsmedlet snarare blir stekt an 
grillat. Den undre gransen fGr rannornas bredd ar ca 5 mm 
dk smalare rannor knappast klarar rymma och snabbt avleda 

30 vatskan. Lampligen ligger rannornas bredd inom intervallet 
fran ca 10 mm upp till ca 25 mm och f oretradesvis frSn ca 
15 mm upp ca 20 mm. Det sistnamnda intervallet har visat 
sig optimalt vad galler grillningskvalitet , smak och 
f ettuppsamling. 



FSreliggande uppfinning avser aven en grill for 
grillning av livsmedel, innefattade grillgallret enligt 
patentkrav 1 och ett st5djande organ f6r grillgallret 
inrSttat att anordna grillgallret med ett fritt utryirjne p& 
5 avstSnd frSn en varmekSlla, s& att huvudsakligen hela 
grillgallrets undersida, som utgtfrs av de parallellt 
anordnade rannornas undersida, och ett p& grillgallret 
placerat livsmedel genom spalten och det fria utrymmet har 
direkt kontakt med den fr&n vSrmekailan alstrade 
10 varmestr&lningen under grillningen. 

Ytterligare f5rdelar och kSnnetecken enligt 
utf oringsf ormer av uppfinningen framg&r av patentkraven, 
samt i det f61jande i beskrivning av utf6ringsexemplen. 

15 Figuzb<sskrivning 

Foreliggande uppfinning ska nu beskrivas mer i 
detalj i utf 6ringsexempel, med hanvisning till bifogade 
ritningar r utan att uppfinningen skall tolkas begransande 
till dessa, dar 

20 fig. 1 visar schematiskt i en perspektivvy ett 

grillgaller enligt f6religgande uppfinning och ett 
bottenunderlag for kol/lavasten f6r en grill enligt 
f6religgande uppfinning, 

fig. 2A visar i en principskiss i en ffcrstorad vy 
25 av en del av en ranna far grillgallret enligt fig. 1, och 

fig. 2B visar en alternativ utf 6ringsf orm av en 

ranna. 

Dotaljosrad besksrivniag av utfdringsosctssjgxsl 
30 Ett grillgaller 2 visas enligt en utf Sringsf orm 

av f5religgande uppfinning i fig. 1. Grillgallret 2 
innefattar i endast ett utbredningsplan vasentligen 
parallellt anordnade rannor 4. Rannornas bredd bl ar 
ISmpligen inom intervallet fran ca 5 nun upp till ca 30 mm. 
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Tvfi intill varandra angransande rSnnor 4 ar inrattade p& 
avst&nd b2 fr&n varandra bildande en spalt 6 inom 
intervallet fr&n ca 1 mm upp till ca 10 mm. Spalten i 
utbredningsplanets tvargaende riktning T ar inrattad att 
5 medge Stminstone huvudsakligen ostord genomstr6mning av 
varmestrilning fr&n en varmekalla, genom spalten 6, till 
ett av grillgallrets rannor 4 uppburet livsmedel (icke 
visat) vid grillning. Med ost6rd genomstr6mning avses att 
varmestralningen fr&n en under gallret 2 placerad 

10 varmekalla, pa avstand fr&n gallret, ej stars eller 
hindras av mellan varmekallan och spalterna 6 mellan 
rannorna 4 anordnade lager av andra rannor, mellanliggande 
plStar eller dylikt. Utrymmet mellan rannorna och 
varmekallan ska vara fritt. Rannorna 4 bar vara forsedda 

15 med en lutning a f6r att sakerstaila avledning av 
uppsamlat fettet i rSnnorna 4. Lampligen ar gallret 2 
darmed inrattat med en lutning a av ca 5-10°. En 
tvargaende ranna 8 kan vara inrattad langs en kant 10 av 
gallret for uppsamling och avledning av fettet fr&n de 

20 parallellt anordnade rannorna p4 gallret. DS grillgallret 
ar placerat i en grill kan darvidlag gallrets parallellt 
anordnade rannorna 4 vara anordnade sa att de skjuter ut 
utanfbr en grills sidovaggar. Den tvargaende rannan 8 har 
en lutning P av lampligen 10-15° for att sakerstaila 

25 avledning av fettet, som kan uppsamlas i ett karl (icke 
visat) vid den ena lagst beiagna anden 12 av tvargaende 
rannan 8 . 

I fig. 1 visas aven ett bottenunderlag 14 avsett 
att lampligen anvandas da grillgallret 2 enligt 
30 fSreliggande uppf inning ingSr i en grill. Ett stSdjande 
organ (icke visat) fdr grillgallret ar inrattat att 
anordna grillgallret 2 med ett fritt utrymme 16 pS avst&nd 
frSn en varmekalla, si att huvudsakligen hela 
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grillgallrets undersida 18, som utgOrs av de parallellt 
anordnade rfinnornas 4 undersida. Ett p& grillgallret 
placerat livsmedel genom spalten 6 och det fria utrymmet 
16 har direkt kontakt med den fran v&rmekallan alstrade 
5 v^rmestralningen under grillningen. Bottenunderlaget 14 
innefattar frSn bottenytan 20 utskjutande tvarg&ende 
kanter 22, vilka sSkerstailer en jSmn spridning av en 
vSrmekaila i form av en glOdbadd av kol/lavasten i 
grillens botten och halla glodbadden exakt parallellt till 

10 grillgallret 2 varvid darmed vasentligen lika varmeeffekt 
kan ctstadkommas over hela grillgallret 2. I synnerhet Sr 
detta bottenunderlag 14 l&mpligt att anvanda dS aven 
bottenunderlaget kan forses med lampligen lika lutning a 
som grillgallret Sci att kol-/lavastenbadden kan inrattas i 

15 huvudsak parallellt med grillgallret 2. De tvSrgaende 
kanterna 22, vilka ar tvars bottenunderlagets lutning a, 
forhindrar att glodbadden glider av bottenunderlaget 14 
och ansamlas i hogar. Bottenytan 20 kan vara forsedd med 
oppningar fbr luf tgenomstrOmning till kol/lavasten pa 

20 bottenunderlaget. Grillgallret och grillen behover ej vara 
av rektangulSr form sSsom visas i fig. 1, utan kan uppvisa 
annan form sSsom rund eller kvadratisk. 

Fig. 2A visar en del av en rSnna 4' enligt en 
utf oringsform for grillgallret enligt fig. 1, uppvisande 

25 en U-formad tvSrsnittsf orm. RSnnan 4' Mr avsedd att 
uppbSra ett pa rSnnan placerat livsmedel pk de tv& 
utskjutande kanterna 24, d.v.s. vid tvA stodpunkter. 
Uppsamlat fett avledes i rSnnans 4' botten 26 mellan 
kanterna 24, Fig. 2B visar en alternativ utf Oringsform av 

30 en rSnna 4", uppvisande en vSgformad tvarsnittsf orm. 
Rannan 4" Mr avsedd att uppbSra ett p& rSnnan placerat 
livsmedel p& de tre utskjutande kanterna 28, d.v.s. vid 
tre st5dpunkter. Uppsamlat fett avleddes i rannans ISigsta 
bottenpartier 30 mellan kanterna 28. 
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Exempel: 

Tva grillningar med vardera 1,5 kg laxkotletter 
genomfbrdes med en prototyp av en grill och ett 
5 grillgaller enligt foreliggande uppfinning vilken visas i 
fig. 1, med tv& spaltavst&nd pk rSnnorna, 4 resp. 6 mm. 
Grillkol anvandes som varmekalla. Totala grilltiden var 14 
min. per grillning (7 min per sida) . Uppsamlad 
f ettinhSllande vatska efter grillningen var 0,4 dl. 
10 Rannornas bredd var 20 mm. Avstandet mellan kolbadd och 
galler var 55 mm. Enligt en okular besiktning under resp. 
grillningen uppstod inga eldsflammor under grillningen och 
ringa mSngd os. De grillade laxkotletterna uppvisade god 
grillad kvalitet och smak. 
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Patentkrav 

1. Grillgaller (2) avsedd att anvSndas i en grill 
eller liknande anvSndning for grillning av livsmedel, 

5 innefattande i endast ett utbredningsplan vasentligen 
parallellt anordnade rannor (4, 4' , 4") avsedda att 
avleda f ett-innehillande vatska som aviagsnas fran 
livsmedlet under grillningen, kannotecknafc av att tv& 
intill varandra angransande rSnnor (4, 4', 4'') Sr 

10 inrattade p& avstand (b2) fran varandra bildande en spalt 
(6) inom intervallet fr&n ca 1 ram upp till ca 10 mm och 
att spalten i utbredningsplanets tvarg&ende riktning (T) 
3r inrattad att medge Atminstone huvudsakligen ost5rd 
genomstromning av vSrmestrSlning frSn en varmekalla, genom 

15 spalten, till ett av grillgallrets rannor uppburet 
livsmedel vid grillning. 

2. Grillgaller enligt patentkrav 1, 
kann©t<acknad av att spalten (6) ar inom intervallet 

20 fran ca 4 mm upp till ca 8 mm. 

3. Grillgaller enligt patentkrav 1 eller 2, 
k&nnafcecknad av att rannorna har en bredd (bl) inom 
intervallet fr&n ca 15 mm upp till ca 20 mm, 

25 

4. Grillgaller enligt nSgot av fSreg&ende 
patentkrav, kana©t<sckaad av att rannorna (4, 4', 
4") har en vSgform utformad med tre stodpunkter (28) for 
livsmedlet . 

30 

5. Grill for grillning av livsmedel, k&nn@toacknad 
av att den innef attar ett grillgaller (2) enligt nagot av 
ovanstaende patentkrav, ett stSdjande organ for 
grillgallret inrattat att anordna grillgallret med ett 
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fritt utrymme (16) pa avstand frSn en varmekalla, s& att 
huvudsakligen hela grillgallrets undersida (18) , som 
utgSrs av de parallellt anordnade rcinnomas (4, 4', 4'') 
undersida, och ett pa grillgallret placerat livsmedel 
5 genom spalten (6) och det fria utrymmet (18) har direkt 
kontakt med den fr&n varmekfillan alstrade varmestralningen 
under grillningen. 
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Samnandrag 

F6religgande uppfinning avser ett grillgaller samt en 
grill innefattande grillgallret f6r grillning av 
livsmedel, d£r grillgallret (2) innefattar i endast ett 
5 utbredningsplan vSsentligen parallellt anordnade rannor 
(4, 4', 4'') avsedda att avleda f ett-innehallande vat ska 
som avlagsnas fr&n livsmedlet under grillningen, att tv& 
intill varandra angrSnsande rannor (4, 4' , 4") ar 
inrattade pk avstand (b2) fr&n varandra bildande en spalt 

10 (6) inom intervallet fr&n ca 1 mm upp till ca 10 mm och 
att spalten i utbredningsplanets tvSrgSende riktning (T) 
ar inrattad att medge atminstone huvudsakligen ost6rd 
genomstrSmning av varmestr&lning fran en varmekalla, genom 
spalten, till ett av grillgallrets rMnnor uppburet 

15 livsmedel vid grillning. 



